
　
昨
年
12
月
１
日
、
つ
が
る
市

稲
垣
町
に
あ
る
旧
長
内
酒
造
店

跡
地
で
、
竹
浪
酒
造
店
が
再
ス

タ
ー
ト
を
切
り
ま
し
た
。

　
竹
浪
酒
造
店
は
、
板
柳
町
で

県
内
最
古
の
酒
蔵
と
し
て
「
岩

木
正
宗
」
や
「
七
郎
兵
衛
」
な

ど
の
日
本
酒
を
造
り
続
け
て
き

た
約
３
７
０
年
の
歴
史
を
持
つ

酒
造
店
で
す
。

　
再
開
し
た
の
は
、
竹
浪
酒
造

店
の
17
代
目
に
あ
た
る
杜
氏
、

竹
浪
令
晃
さ
ん
と
、
同
級
生
の

川
口
昭
明
さ
ん
、
板
柳
町
か
ら

つ
が
る
市
へ
と
酒
蔵
の
移
設
を

手
伝
っ
て
く
れ
た
沢
田
夏
歩
さ

ん
の
３
人
。
今
回
は
、
竹
浪
酒

造
店
の
つ
が
る
市
で
の
酒
造
り

に
つ
い
て
お
話
を
伺
い
ま
し

た
。

　
　

つ
が
る
市
で
の
初
め
て
の

仕
込
み
は
ど
う
で
し
た
か
？

　
慣
れ
な
い
場
所
で
の
初
の
仕

込
み
は
、
こ
れ
ま
で
の
酒
蔵
と

は
建
物
の
造
り
、
設
備
の
配
置

が
異
な
る
た
め
、
作
業
一
つ
一

つ
が
大
変
で
し
た
。
醸
造
工
程

に
お
け
る
温
度
管
理
に
は
、
特

に
苦
労
し
ま
し
た
。
　

　
日
本
酒
は
、
麹
菌
が
米
の
デ

ン
プ
ン
を
糖
分
に
変
え
、
酵
母

が
そ
の
糖
分
を
ア
ル
コ
ー
ル
に

変
え
る
こ
と
に
よ
っ
て
で
き
ま

す
。
麹
菌
も
酵
母
も
働
き
は
温

度
に
左
右
さ
れ
、
日
本
酒
の
仕

上
が
り
に
大
き
く
影
響
を
与
え

ま
す
。
　

　
竹
浪
酒
造
店
で
は
、
代
々
受

け
継
い
で
き
た
独
自
の
温
度
管

理
を
守
り
続
け
て
い
ま
す
。
糖

分
を
残
さ
ず
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵

さ
せ
る
こ
と
で
、
特
徴
あ
る
ど
っ

し
り
と
し
た
辛
口
の
日
本
酒
に

仕
上
げ
て
い
ま
す
。

　
　

つ
が
る
市
で
醸
造
さ
れ
た

日
本
酒
は
い
つ
、
ど
こ
で
購
入

で
き
ま
す
か
？

　
つ
が
る
市
で
初
め
て
仕
込
ん

だ
生
原
酒
（
特
別
純
米
酒
、
純

米
大
吟
醸
）
の
販
売
が
６
月
か

ら
ス
タ
ー
ト
し
ま
し
た
。
市
内

で
は
、
稲
垣
町
の
竹
浪
酒
造
店

と
富
萢
町
の
松
勝
商
店
で
ご
購

入
い
た
だ
け
ま
す
。
つ
が
る
市

に
来
て
間
も
な
い
た
め
、
人
と

の
つ
な
が
り
が
ま
だ
な
く
、
取

り
扱
い
店
も
わ
ず
か
で
す
が
、

も
っ
と
地
域
に
溶
け
込
ん
で
い

き
、
取
り
扱
っ
て
く
れ
る
お
店

も
増
や
し
て
い
き
た
い
で
す
。

　
価
格
は
、
特
別
純
米
酒
が
一

升
瓶
で
３
，
３
０
０
円
（
税
込

み
）、
純
米
大
吟
醸
が
一
升
瓶
で

６
，
０
５
０
円
（
税
込
み
）。
そ

れ
ぞ
れ
四
合
瓶
も
あ
り
ま
す
。

そ
し
て
、
秋
に
は
、
生
原
酒
と

は
別
に
、普
通
酒
、特
別
純
米
酒
、

純
米
大
吟
醸
の
販
売
を
予
定
し

て
い
ま
す
。

　
　

酒
造
り
の
他
に
も
展
望
は

あ
り
ま
す
か
？

　
今
後
は
、
蔵
で
の
ジ
ャ
ズ
の

演
奏
会
や
新
酒
の
お
披
露
目
会

と
い
っ
た
イ
ベ
ン
ト
も
企
画
予

定
。

　
さ
ら
に
は
、
酒
粕
の
利
活
用

に
も
力
を
注
ぎ
、
加
工
品
の
開

発
や
「
葉
く
る
み
漬
け
」
と
い
っ

た
津
軽
地
方
な
ら
で
は
の
郷
土

料
理
の
継
承
に
も
取
り
組
ん
で

い
き
た
い
で
す
。

　
ラ
ベ
ル
に
も
書
か
れ
て
あ
る

「
燗
酒
専
心
」
を
信
念
に
こ
の
地

で
燗
酒
造
り
を
ス
タ
ー
ト
さ
せ

た
竹
浪
酒
造
店
。
こ
れ
か
ら
も

目
が
離
せ
ま
せ
ん
。

　
　竹
浪
酒
造
店
さ
ん
の
日
本

酒
と
い
え
ば
熱
燗
向
け
で
有
名

で
す
が
、
燗
酒
の
魅
力
と
は
？

　
県
内
に
18
あ
る
日
本
酒
の
酒

蔵
の
中
で
も
、
こ
こ
は
異
端

で
、
熱
燗
向
け
の
日
本
酒
を
専

門
に
造
っ
て
い
ま
す
。

　
日
本
酒
は
、
常
温
・
ぬ
る

燗
・
熱
燗
と
温
度
に
よ
っ
て
味

わ
い
が
変
わ
り
ま
す
。
そ
し

て
、
日
本
酒
の
種
類
に
よ
っ
て

も
、
お
薦
め
の
温
度
が
変
わ
り

ま
す
。

　
そ
う
い
っ
た
味
わ
い
の
変
化

が
燗
酒
の
楽
し
い
と
こ
ろ
で
も

あ
り
ま
す
。
燗
酒
の
楽
し
み
方

を
多
く
の
方
に
伝
え
、
燗
酒
の

文
化
を
広
め
て
い
き
た
い
で

す
。

　
ま
た
、
燗
酒
は
、
温
か
い
料

理
と
の
相
性
が
と
て
も
良
く
、

ジ
ャ
ン
ル
は
和
食
の
み
な
ら

ず
、
中
華
や
イ
タ
リ
ア
ン
な
ど

幅
広
く
合
い
ま
す
。
意
外
な
も

の
だ
と
、
焼
き
肉
や
ビ
ー
フ
シ

チ
ュ
ー
と
も
合
い
ま
す
し
、
同

じ
発
酵
食
品
で
あ
る
チ
ー
ズ
と

も
よ
く
合
い
ま
す
。

①「こしき」と呼ばれる大きなせいろで、
1度に500kg超の米を蒸す。②蒸した米
を放冷機に通し冷たい風をあてて冷ま
す。③エアシューターで蒸した米をタン
クに移し、水、麹、酒母（しゅぼ）と混
ぜ合わせる。
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③③③
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、
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ん
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